SNACKS

Anchovis aus L Escala

Luftgetrockneter |berischer Schinken aus Eichelmast
Toast mit Speck Joselito mit Triffel

Toast mit Greixonera (Pudding) und Camaiot (Blutwurst)

Salmorejo (Tomatencreme) aus unseren Tomaten mit
Schinkenspanen vom iberischen Schwein

Hornchen mit gerauchertem Kabeliau

VORSPEISEN

Spiegeleier mit roten Riesengarnelen

Spiegeleier mit schwarzem Triffel

Coca (fladenartiger Kuchen) der Saison

Coca mit Spinat, Sardine und Frischkase Burrata

Hummersalat mit Trempé (Gemisesalat) aus Zweigtomaten Cor de Bou

Tomatenherzen unserer Tomaten, geréucherte Aubergine, gepokelter

Thunfisch und Mandeln

Ajoblanco  (kalte Suppe) mit mallorquinischen Mandeln und Melone
Tumbet (Sommergemusegericht) aus Pula

Salat "Romeo” ausunserem Garten, Gemise der Saison und Mahén- Kase

Kaseplatte

MWST. INBEGRIFFEN

1800€
2200€
1200€
1400€

1600€
1300€
1600€
1200€
1400€



HAUPTGERICHTE

Fideud (Nudelpaela) mit Meeresfrichten pPerson 1500€
Gebratene Lammschulter mit gemischtem Hulsenfruchtsalat 2200€
Spanferkel mit warmen Blattsalat und Kartoffeln 2100€
Meerbarbe mit Olivenemulsion und eingelegten Zucchini 1800€
Meerbrasse mit grinen Bohnen und  Zitronensl 2100€
Seebarsch mit Ajoverde (kalte Suppe mit Knoblauch) und Feltalgen 1600€
Zahmbrassen mit Fenchel 2400€
Gebratene Kaninchenschulter mit Krautern und Mayonnaise

mit gebratenem Knoblauch 1600
Cereiftes Entrecote mit gebratenem Paprika 2100€

BEILAGEN

- Parmentier mit Truffel 650 - Bratkartoffeln  600€
mit Kr&utern

MWST. INBEGRIFFEN
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KINDER

Hamburger Pula 1200€
Paniertes Seehechtschnitzel 11.00€
Schnitzel 1400

NACHSPEISEN

Fruchtsalat der Saison mit Orangenbliten-Eis /00
Kalte Korbiskernsuppe mit Minze 6.50€
Blatterteig mit Créme brilée 7/ 00€
Schwarze Schokolade, Ingwer und Crapefruit 600€
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